
Vollgemüse Herzpizza

Zubereitungszeit:
20 Min.

Zutaten:
für 1 Portion:   

1 Beetgold Pizzaboden
150 g passierte Tomaten
Oregano
Salz
200 g Mini Tomaten
1-2 Hände voll frischer Rucola
50 g Veganer Käse
1 Blatt Papier

Zubereitung:

Aus dem Blatt eine Herz Schablone scheiden und mit Hilfe der Schablone Herzen aus dem Pizzaboden 

schneiden. 

Tomatensoße auf die Herzen verteilen. Mit etwas Salz und Oregano bestreuen, Tomaten vierteln und darauf 

geben und mit Käse bestreuen.

https://www.beetgold.com/produkte/pizzaboden/


Die Pizza Herzen nach Packungsanweisung backen. Dann mit frischem Rucola garnieren und genießen.


