PIZZA MIT TOMATEN, BURRATA
UND OLIVENTAPENADE

(D) 0MN 3 GLUTENFREI

Lutaten fiir 1 Pizza:

1 Vollgemiise Pizzahoden

1 groBe Fleischtomate

1 Rispe Cocktaittomaten
Olivendl

Salz

1 Burrata

Einige Parmesanraspel

2 EL schwarze Oliventapenade
Ein paar Blatter Rukola

ZUBEREITUNG:

Ofen auf 250 Grad vorheizen. Fleischtomate in Scheiben schneiden und auf dem Pizzaboden
verteilen. Die Rispe Cocktailtomaten an einer Seite darauf legen. Mit Olivendl betraufeln, mit
Salz betreuen und 10 Minuten backen.

Burrata etwas zerreilen und mittig auf die heifle Pizza legen. Parmesanraspel,
Oliventapenade und Rukolablatter darauf verteilen und mit Olivendl betraufeln.



