FLAMMKUCHEN MIT VEGANEM CAMEMBERT

(DWMN  7VEGAN) s GLUTENFRE

Lutaten fiir 2 Pizzen:

1 Packung Vollgemiise Pizzaboden

100g Frische Creme Natur Bttt : -

75g veganer Camembert : rf)""::" ’
2 Kipfel - e D,

2 kleine rote Zwiebeln Wi B 2~ >y
handvoll Walniisse Bl 7 &
Thymian e

Agavendicksaft
Salz & Pfeffer
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LUBEREITUNG:

Die Pizzaboden mit der frische Creme bestreichen und mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Dann mit Apfelscheiben, Zwiebelringen, dem veganen
Camembert und Walniissen belegen.

Die Pizzaboden fiir 18 Minuten bei 180 Grad backen und zum Schluss mit
Thymian und Agavendicksaft toppen.

Vollguten Appetit!



